BOMBITAS GRUYERE:

CURSILLO DE ALTA COCINA

Una taza de parmesano rayado, 2 claras, 1/lj de pimienta blanca

Se baten los huevos y se agrega el gueso y la pimienta. Se ha-
y se frien en aceite muy caliente.

cen bolltas muy chicas

YAPITAS AL CURRY:

1/2 lo de
sal, una cucharadita de

papas, 1 cucharads de harina, un huevo entero,
té de polve de curry.

Se hace un puré, se mezcla con la harina y se agregs el curry,

la sal y el huevo, Se

amasa y se forman tronquitos,

na y se frien en aceite

se les pasa por hari-

iente,.

FONDS D'ARTICHAUTS GARNIS:

% huevos,

espesa, condimentada con mos-

sancochan las alcachofas y con mucho culdado se les sa

le > de las hhiﬁs,

ves, BLsLos se rayan
las ho jas. Con esta
a manera de unqdwlrr
los con mondadientes.

ROLLITOS A LA YORK:

250 gramos
1/2 taza de leche,

Se corta 1
la harina, sgregando |
se estira vy pone el
pués en pedazos de 10
horno fuerte,

CROQUETTES DE VOLAILLI

1)

as
o]

a

cms. Se

Se limpian los corazones y se endurecen los hue-
e mezclan con la mayonesa y lo que se ha sacado de
ta se rellenan los corazones poniéndoles como,tapa,
tro corazdn, Luepo se parten en pedazos pinchanmo-

de harina, 129 gre. de mantequilla, 1 yemsa, sal,

mantequilla con una Parﬂ|u1? g 1
taza de ¥y la yema. Ss raba ja ¥ poco,
jamén picado e ma, se enrolla corta des-
ma de huevo Se pone al

hlanca bien espess,

Se mezcla muy blen y se

rallado y luego se Irien

RCLL-MOPS A LA NORUEGA:

taza de salsa ‘
via%do, zal, pimienta y nuez moscada,
que se pasan por huevo batido y pan
ceite blen caliente,

de vinagre blanco Morton,
1nunos granos de p nta, azdcar y
D’u’ te en forma longitudinal, y se
es, Se les coloca en una cacero-

aure 1

El
se "'r;.

8
mendadier

3 -

la y se s cub zon el vinagre y con agua,
pimient “PFLG‘LH dc ic Se les
hagan. Se
los frios,

COCKTAILS "MAXY":

Cantidades les de:
Leche evay a y crema de cacao,
1 copa de

Cantidades !
Leche condensada y j
1 copa de FPisco.

COCKTAIL "TIO sam"

Vermouth
611 Tom, | ) 1 1 in
azlcar y 2lc molida.

(Crema de

lendras moli
v gallina, La cantidac uvri.
hacer unsa hu) ; Ci cebolla y se
vierte pimienta bl:
ve en agl : mover, En
mas, S ¢ lidas Jjunte con
caldo bie

AT
ANT

ASPIC "F

1 nabo, 1 poro,

mienta en grano, 1/h

Jugo Maggy, 1 copa de Jere,, ¢ vino

Oporto, I huevos durocs, 1 01{1tn de anchogs,
de jamdén magro, algunas rajas de pimentdn en
des, Iy 0 § latitas de paté, 1/L de trufa,

Se hace un buen “du con la carne, los
ras., Se diluye un sobre de g inn en £ taza
se cubre fondo de un molde eén corona de modo
parente d relatina y se pone ielo, .l cald
nada de grasa, (el mejor métod
frigeradora; as! se saca facilme
se pone un huen trozo de
agrega la Sa Ingl
copa de
bre de

maizena
1Ln<qu"




