HUEVOS "A LO ALJOVIN®

Ingredientes;

5 choclos grandes bien tiernos.
6 huevos duros.

1 taza de mayonesa.

Lechuga.

Causazs

1/2 K. de papa amarilla.

Jugo de 1/2 limdn.

4jf molido al gusto.

Sal y pimienta.

Preparacidén:

Una vez desgranadog los choclos se
ponen en agua hirviendo con un poco

de azfcar y gotas de limén.Ya coci-
dos se escurren y enfrian.

Se sancochan las papas ybain calientes
se pedan,pasen por el prensa-papas ¥
amasan con aceite,sal,pimenta,aji,y
jugo de limén..
Los huevos se cortan por mitad,y ex-—
trae cuidadisamente las yonas

Lz cavidad de cada huevo se rellana
con causa.

En una fuente de servir de vacian los
choclos,encima van los huevos rellenos
se cubre con la mayonesa y espdlvorea
con la yema pasadappor la coladera.

Se rodea la fuente con hojas de lechu-
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