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de arros, se revierita en leche i con media
libra sobre la composicion arterior, i ¢on o_
fre % liara de guincz cos da i molida.
(Maestro Ignacio, presto)
A una libra floreada de castilla, se le
pone media manteca fria, i ora 2 de
azucar en polve i se hace sobar mui a en,
se estiende con el palote algo gruesito, i se
corta can el ¢Lchillo en cuadritos, se pone en
un mediano untado con mariteca, i con un
huevc aalido se le unta p. encimai se po_
ne al harno, i al sacar de éste, se le espalvo_
rear con azucar ma ida.
Toregas de pan

Se ca-ta el pan en ravanadas regula_
res i se vate ur huevo con un poco de vino
i empaaada el pan con aste se frie en man_
tequilla, cu dando g. solo queden doradas, i
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luego se pasan en almihar i se sirven. Asi
misma se hace las de torongil, con ojas
de vorraja i viscachuelo revanado.

Torta de quinua mui buena.
Despues de bien lavada i cosida la
quinua blanca, en la agua mas corta
gq. s¢ pueda, se vate mucha ensu o_
lla can una cuchara grande, i se sier_
ne sin mescla de aqua, se tantea co_
ma tres libré si el mediano es grande,
se vate 15 & 20 huevos i con esta se in_
corpora la masa con una cucharada
de las * usamos p=. comer, de mantecaii
azucar en polva, se amasa hien toda
i se pane en el mediano al harno, i cu-
ando y4 esté cosida se corta en cualro
con un cuchillo, i en ésta ensicion se le
pone almivari se le vuelve al horno

p". otra valo i se sirve.




