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2 oL CHed, Log Guce 1€ colocen L de azucar, un vasito de vino y
AN otro de aguardiente, todo esto se
soba muy bien y se hacen los
viscochos, los que se colocan en
una tabla hasta que maduren
en 4 6 5 horas, entonces se po
ne al horno juntamente que los
panes, antes de ponerlos a madu_
rar se espolvorea con ajonjoli.
/ )/ T A ! i ’ ‘ Se advierte que si la masa
esta aguanosa se le pondra
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para que esté buena la masa.
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OO 1/3 b de mantequilla, 4 on de almendras
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//(’( &/é(?;/ c/& (ﬁ//[/é&i(/ | y un poco de azar, se hacen los
\\ l % ( ‘ viscochuelos y se hornean.
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Se baten 6 U 8 huevos segln se quiera,

i i T B huevo se pone una cucharada de azucary

0wl JaL almudon e Liwge, st mpaetn Lodo| 4| ot otra de almidon de trigo, se mescla todo y se

oyma de abhires. ol inedio pone al horno en forma de suspiros a medio

‘ \ | sacar el pan.
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Se pone 11lb. de arinay % lb. de azucar,
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limones antes de molerla, todo esto
se mescla y se hace una masa, los
huevos se batiran un poco antes de
mesclados: esta masa se estiende con un




