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con salsa muselina.

5 c de mantequilla - 4 yemas, 1 ¢ sal - % c jugo de limon
4 ch de agua - 1 cucharada de crema batida - pimienta
se baten las yemas . con el agua al bafio maria hasta

g. levante mas se le agrega gradualmente la mantequilla
se bate mucho para g. tome consistencia se le echa el
limon al ultimo la crema batida.

Nogada . 12 nueces - peladas y molidas - la magia de
pan blanco - 1taza crema sal y pimienta

Se hace con almendras y en vez de crema se le

pone mantequilla -

Salsa de nueces . % k nueces, 1limén la miga de

1pan . sal pimienta

Se muelen las nueces con el pan remojado se le

agrega el jugo de limon y se sazona.

Queda color lila - para carnes y pucheros

Galletas - % de almendras - 1taza azucar - % de harina
5 claras - Se muele las almendras con el azucar se di_
suelve con las tres claras - Se vacia la harina cernida
se ahade las 2 claras restantes batidas a nieve.

Se pone al horno suave después de formar las galletas
. taza almendras molidas % de azucar flor, % de
mantequilla. 1 taza de harina, 1 huevo

Se mezcla las almendras molidas con el azucar y el
huevo se le agrega la mantequilla se bate como




vorna e L goNga (,Z: Ntz
cwgiie b oln 4 : :

- ,(‘;‘/};, V22 /Ztgg: /A

S :

Snyp 24 -

G st AL Aak el

Ve aubonachl ok ‘Laz_
 Lrgas O b, 72 4

% 02
¢ ) / 1) ) v Y ,“/Z,'(,AZI/J-«MW‘
fz awiarL L. f/‘iayx_ »,’-/DL o AU 7 4y

10 Bldpa Hm jueo — <4
Yn) - AN OO AT

the faydl - 1 Mbve
.;Jzﬁzzﬁf/&/éc»c' e 42 %
, JpA U2

Z

(ko - 3/9/)%4 monlly ullz -1

9 oS Lo Dl 20 - o

;(éf oi?,{lé-_
) aLeaoe Y e o

do gte. <2

o1

/e A4

DM —  *

Y sl s
Auectin. wr7e <%

crema se le agrega la harina

Se engrasa la lata y se extiende horno suave

se cortan las galletas ya cuando estén frias

se pegan si desea con mermelada quedan como

sandwich

Queso - 3 % taza mantequilla - batida - 2 cucharadita de sal
2 cucharadas de queso parmesano - 2 tazas de harina, % taza
de leche - Se amasa la grasa con la harina se le agrega

el queso rallado y leche - Se fuslea bien fino - Se hacen

las galletitas en latas engrasadas . horno caliente

3 ¢ mantequilla - 3 miel de abejas . % c royal - 1 huevo

% harina - 1c genjibre - se bate la mantequilla se le

agrega la miel y el huevo se bate se mezcla la harina

con genjibre y se mezcla con los ingredientes se saca

a una tabla se corta como uno desea - horno 20 minutos
Oblas de nuez - % taza de mantequilla % de azucar - % de
leche. nueces picadas - 1taza de harina % c vainilla

se bate el azucar y la mantequilla se le anade la leche
harina y bainilla - Se pone a las latas por cucharadas

antes de poner al horno se rocian con nueces picadas -

8 — 6 m horno.

Tejas - 4 claras - % k. almendras. 1taza azucar molida 1

ch de harina. 1 gota de vainilla - Se juntan las almendras mo_
lidas con todo y se bate con cuchara de madera se

pone en latas enmantequilladas. por cucharadelas se
estiende .deben quedar redonditas y cocinan en horno suave.
estando calientes se doblan en palo redondo para que
queden como tejas




