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panada con un salva de agrié 6 dulce de lo
ge. quieran, y p". encima se le hunta con
claras de huevo batidas, y se le hecha un
Ajonjuli tostado.

Torta de mantequilla.
Se hunta la fuente con manteca, 6 man_
tequilla se pone una capa de revanadas
de pan tostado remojado en leche, y la
leche hade tener dulce competente,
cinco 6 seis huevos “tie" batidos se le hecha
4 la leche una capa del mismo pan
tostado siempre mojado con otra. leche
otra “¢* de mantequilla hasta g°. se lle_
ne .la fuente, y con la leche ¢°. sobra
se le hecha p". encima p". royal, y
p2. g°. castré se le hecha asucar moli_
da con canela p". encima, y se pone
al horno.

Pastel de choclo fresco.
Primeramente se hace la masa de arina
de castilla floreada con bastante man_
teca p2. g°. esté muy tierno, se le hecha




