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se pondrá a fermentar ésta agua en 

un porongo que para el efecto tendrá 

ya en vaso de borra de chicha y se 

dejará fermentar cuatro días, despues 

de los cuales se endulzará al paladar, 

agragandole canela y si se quiere sumo 

de piña, en seguida se enbotellará 

tapando bien las bocas de estos a imi_ 

tación de las de vino o champan y 

a los 20 dias o un mes será éste el 

mas esquisito y superior chanpan japé 

Rosquetes de Acera. 

Para 100 yemas de huevos se po_ 

ne una libra y media de azucar, se 

bate muy bien hasta que este espeso 

el batido, luego se pone dos litros de 

harina de trigo de primera clase, se 

mide 10 medidas de manteca derretida 


