Preparaci6n:

Preparacion:

Ingredientes:

Preparacidn:
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Se cierne la harina y se separa un poco para envolver las frutas. Se
bate la mantequilla hasta volverla cremosa, se le ariade el azicar,
poco a poco ¥ los huevos uno por uno y las esencias. Se mezcla la ha
rina y las frutas. Se forra un molde con papel grasa, se vierte la
preparacifn y se pone a horno suave de 250° durante 3 horas en "ba-
fio-marfa". Se deja enfriar antes de retirarle el papel y se procede
a decorar como uno desee,

PONCHE DE FAUTAS

Hervir 1 taza de aziicar y 1 de agua, agregarie cuando ya esté frio,
2 tazas de té fuerte, 1 taza de pifias picadas, 2 tazas de jugo de fre-
s as, el jugo de 5 naranjas grandes, el jugo de 5 limones, agua para
formar 4 litros, 1 litro de agua mineral y 1 taza de marrasquinos,

2 tazas de vino.

(Si falta azdcar, agregarle al gusto), Servirlo bien helado

PRIMAVERA

1 copa de Vodka - 1 parte del jugo de pina - 1 parte del jugo de naran

ja - 1 parte del jugo de albaricoques - un chorro de granadina - azi.

car al qusto,

Poner en un vaso largo, hielo picado, arnadir la preparacidn hasta lle
nar 3/4 de vaso, adornar con una raja de naranja, un trozo de melocg
tdn, cerezas, unas ramitas de menta y agregar un chorrito de crema
de menta verde. Dos sorbetes,

Este Cocktail se puede servir sin aleohol, solamente con jugos de
frutas.
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