TEL DE CEBO

Ingredientes:

Naea:

1/4 K. de harina.

1 cucharadita de Hoyal.

150 grms. de Astra.

1 cucharada de azicar.

1/2 eucharadita de sal.

1l yema.

Leche cantidad suficiente para formar
una masa lisa.\ )

Relleno:2 cebollas blancas a la Julias-
na." g

Unas™cucharadas’ de agua.

Astra para freir.

1 cucharada de azicar.

Queso rellado y desmenuzada

Crema de leche § evaporada.

Eijparaci

Cernir los imgredientes secos e incor-
porar Astra,la yema y leche,formando
una masa gque se acomada en una fuente
engrasadaiSe frien las cebollas en AS—
tra hasta que estén transparentes,se
ariade el agua para gue cocinen y lue-
g0 el azicar,se vierteem encima de la
mesa y se espolvorean con ambos que-
so8,se cubre con la, leche & crema.
Horno de 400 °F hasta que dore.
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