Ingredientes:

K. de tomates bien maduros.
cebollas partidas.
4 3 clavos de olor.
cucharadita de aszdcar.

Sal y pimienta.

12 hoaas de colanez{51 son delgadas

10 sison gruesas

1 limén.

Salsa inglesa.

Salsa de tomate Ketchup.

Aceite

© huevos.

Hojas de lechuga.

2 4 3 paltas.

50 grms. de nueces picadas.

Preparacién:

Se parten en 4 los tomates bien lava-
dos y ponen en una olla,con las cebo-
1llas,clavo,azicar,sal y pimienta.

Se hlerve por lj,hora.

Se retira y cuels.

Se afiade el colapez previamenye remo-
jado,escurrido y derretido con 1/2 tz,
de agua hirviebhdo.Se sazona con 2 a 3
CH. de Ketchup,l & 2 de saz

y 1 cucharadita de limén.

Se vacia en un molde de corona acei-
tado y se lleva a cuajar.

Se desmoldas en una fuente y llena la
cavidad con un puré hecho con las pal-
tas aderezado con sal,pimienta, limén
y aceite,afiadiendo las nueces picadas.
Se rodea la fuente con lechuga "a la
paja" y mitades de huevos duros.




