ANILLO DE ARROZ CON CAMARONES

Ingredientes:

3 tazas de arros.

1l E. de camarones,

3 cucharadas de matequilla.

6 " de harina (al ras)

1 1/2 taza de calde de camarones.
11/2 ™ de leche cvaporada.
Polvo de Curry al gusto.

Gotas de limén.

1/2 taza de parmesano.

Sal y pimienta.

Preparacidn:

Se prepara un arroz bien graneado ¥y
moldea en un molde de rosca.

oe lavan los camarones y sancochan
por 3 m'luego se pelan.

En una cacerola se derrite la mante-
quilla afiade la harina,el caldo y la
leche,sazonando con sal ¥ pimienta.
(Se disuelve la cantidad suficiente de
Curry en la leche)

Se deja hervir por 1 m'.

Se retira y agrega el gueso y limén,a-
guegendoylas colitas.

Se llena la cavidad con esta salsa y
espolvorea con perejil picado.




