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con un hielo, se pone este queso a cocer en
una marmita u allap™. 6 o 7 horas,
con caldo de dos cuarlillos de vino, sevallas,
una raiz de sandhria, tomillo, laurel, al_
vaca, un ajo, sal, pimienta; cosido can
tada esto se pone & escurrir, i se coloca
en un molde can bastante peso p2 q.
se aprense el queso, escurriando el cal_
do p". 3 horas, p°. servirlo con regalo.

Mada de hacer la chicha

de cafias.

Para un parrango de valor de un
real, se amartajan 8 cafias, se hace her_
vir en, Fredmdd 305 g en el citado porongo esté
lleno, se saca el bagaso i cuando esié ti_
vig, se deslie la masa de un pan grande
i un pufiado de garvanso tostado i ma_
lido, i media libra de ajos malido, can
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Todo esto se vuelve a hacer hervir bien, i
colado se pane en el ¢dntaroe, pi. . madu_
re en 5 d 6 dias, si se quiere antes se
le echa un poco de borra de chicha co_
mun, cuando este madura se compone
¢ah azucar, anis, culantra i un polvo
de pimienta para tamarla.

Chicha de pan
Para un porronga igual se ponen dos pa_
nes grandes, un pufiade de inojo, un
punado de anis, i oiro de culantro, can
un plata de mais 1oslado i amortajado, u_
nas cascaras de naranja, todo esto se ha_
ce hervir bien, i cuanda esté tivio se cuela
i se pane & madurar como la otra, poni_
endale medio real de chicha camun, i se
sirve con el mismo alifio de la otra.




