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Mermelada del espreso
De la fruta

Se pesa de nuevo esta i con una o6 das
lib®. mas de su pesa se le pone la azucar,
i se poneg @ hervir, p*. . tome punlo,
si se fuiere se le echa dos pifias ralla_
das, i un poca de cascara rallada de limon
meneanda mucha p'. ¢. es mui propenso a
quemarse: el punto se tama comao en el
anteriar; i estanda se pone en cajas i se
guarda p®. el uso. Si se guiere se pane
agua de azar, se advierte q. se echala a_
gua solam™, necesaria & desacer la azu_
car, pues de este mado 1oma luedo el pun
10, g. cuando no se pega al deda ya esta.
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con un hielo, se pone este queso a cocer en
una marmita u allap™. 6 o 7 horas,
con caldo de dos cuarlillos de vino, sevallas,
una raiz de sandhria, tomillo, laurel, al_
vaca, un ajo, sal, pimienta; cosido can
tada esto se pone & escurrir, i se coloca
en un molde can bastante peso p2 q.
se aprense el queso, escurriando el cal_
do p". 3 horas, p°. servirlo con regalo.

Mada de hacer la chicha

de cafias.

Para un parrango de valor de un
real, se amartajan 8 cafias, se hace her_
vir en, Fredmdd 305 g en el citado porongo esté
lleno, se saca el bagaso i cuando esié ti_
vig, se deslie la masa de un pan grande
i un pufiado de garvanso tostado i ma_
lido, i media libra de ajos malido, can
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Modo de hacer el queso Cerdo.
Se loma una caveza de cerdo i se le
quita el pellejo con cuidado de q. quede
entero, luego toda la carne q. se ha
sacado can separacion del gordo, se carta
en longitas mui delgadas, tamhien con se_
paracidn, se pican las orejas, estando he_
cha esta operacian, se sersena todo pr. arri_
va i abajo con sal fina, pimienta grue_
sa, tamillo, laurel i alvaca, 6 clavas de
especia, dos polvos de culantro, media
nues moscada toda molida 6 picada mui
fing, afadiendo ajos, una mata de pere_
gil entera; se pane la piel en una
cacerola seca, i ahi se colaca en dicha
piel lodas las citas de carne, adovadas
roseandolas con un poca de vinagre, i
agregando algunos pedazos de jaman si
hubiese, se continua del mismo modo
hasla el fin, entonces se cose el pellejo
dejandaolo como si fuera una bolsa, se en_
vuelve en un pana blancai limpio, se ata




