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estan en platos, se adorna con figuritas
de masa de cubitos con dulces de li_
monsitas i huevos elados: cuando se quiera
se puede hacer de este dulce, el otra si
se irabajaen el p". q. todo estd en el
batido. La turronada

de Moquegua
Se tama 2 4 3 libras de buena
miel, si es espesa se le agrega agua
lanieanda, | en Una pailita proporciona_
da se pone al fuego, p. q. dé un par
de hervores, si es pura se tendra de ante
mana viscocho de huen pan molido, i se
echard & praporcian de la miel: ast
hirvienda tambien se le pondrd una libre,
de almendras peladas, i cortadas, cocas, nue_
ces, i si quieren mani, con todo desme_

nuzado se mescla poniendaole canela en
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polvo, ajojoli’ i 1odo incorporade se echa
a la miel asi hirviende i se vate un
tantilo p. incorparar, se haja i se tapa
con un pano p~. ora i media p. q. repo_
se, i luego se pone en cajas con uha
capa de pjarasca de masa, de masque_
taiolra de la miel asta llenar las
cajas.

X Recela de la Sélehre Jalea

de cortar de Membrilla,

Se limpian los pelillos de los mem_
hrillos en un trapo aspero hasla que
gqueden luslrosos, se parten p'. mitad,
se quita la goma, corazon i aun las veni_
tas: hecha esta operacion se pesa la fru_
ta i se apunta su peso, se pone & her_
vir en agua buena echando esla has_

ta g. cobra la fruta, se lapa el pe_




