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eh la ullima oja de mantequilla en_
trara el viscochuelo desmenuzado, p2. q.
en el horno haga iarla, p'. encima con
azucar icanela.

Torta 6 budin de manzana.
Se azaran 20 manzanas grandes, i
quitanda los corazanes i cascaras de des_
menuzan, i en una vasija se vaten
15 huevos, guilando de estas 5 claras como
pe. viscochuelos, i hallandose ya mui blan_
co el bailido, se le echa libra i media
de azucar en polvo mui fing, una caja de
viscachuelo desmenuzado, unas pasas; i bien
incorporado todo con las manzanas i huevos,
se juntan el mediano @ vudinera can man_
tequilla, i se pone al honro templado como
p?. pener viscochuela. Advirtienda g. cualquier
vudin se hace p'. esta regla; p". ejemplo:
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de arros, se revierita en leche i con media
libra sobre la composicion arterior, i ¢on o_
fre % liara de guincz cos da i molida.
(Maestro Ignacio, presto)
A una libra floreada de castilla, se le
pone media manteca fria, i ora 2 de
azucar en polve i se hace sobar mui a en,
se estiende con el palote algo gruesito, i se
corta can el ¢Lchillo en cuadritos, se pone en
un mediano untado con mariteca, i con un
huevc aalido se le unta p. encimai se po_
ne al harno, i al sacar de éste, se le espalvo_
rear con azucar ma ida.
Toregas de pan

Se ca-ta el pan en ravanadas regula_
res i se vate ur huevo con un poco de vino
i empaaada el pan con aste se frie en man_
tequilla, cu dando g. solo queden doradas, i




