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el perol i se deja enfriar un poco,
luego se mescla el huevo i se vale mui
bien, esto se vuelve & poner al rescaldo,
i se le hace iomar punto, sin dejar de
menear un momento.
Dulce de cocos

Se taman 200 cacos, estos se raspan
coh muchoe cuidado 1odo el negrito de en_
cima, se muelen mui menudo rosianda
con un poquito de agua. Se loman %
lib®, de azucar, i se hace la almivar bien
suvida, & ésta se le hechan 30 yemas
bien vatidas con los cocos, i se hace lo_
mar el punto de cariar.

Dulce de viscochuelo
Se toman 4 cajas de viscochuelo, estas
se desmenuzan mui hien, i se le hecha
votella i media de vino, un paco de pasas




