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Flan.

1Tarro de leche gloria

6 huevos.

1 cucharita de esencia de vainilla
Azucar al paladar.

Cascara rallada de limon

se le cubre el molde de carame_
lo. y se vierte la preparacion

se pone al horno.

Alfajor Especial

20 yemas. 4 cucharadas
de manteca tivia, 4 cu_
charadas de buen pisco, 1
libra de harina - se baten
las yemas lo menos dos.
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2 et | 6 porciones o iguales y se estira
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cz@ Altey . Za/j templado. Se unen las

ojas con manjar blanco, dul_

}746 -2 A 4}' % W M ce de pifia de mani o si

no coh con mil cocos y hueces.
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Merengues.
1libra de azucar.6 claras.
% cucharita royal. 5 gotas
de limon._1/3 de taza de agua
se hace almibar del azucar
y se bhaten a las claras.
bien batidas se le pone el
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