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Galletas cuzquefas

1- % harina milue

% libra mantequilla

8 onzas azucar molida
4 huevos.

Un poco de carvon

ato de amoniaco.
media taza de leche

Modo de hacer.

Se mezcla la harina

con la mantequilla derreti_
da y se amasa un buen
rato alli se le echa los
huevos que primero se ba_
ten las claras y se le echan
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las yemas cuando este bien
espeso se le pondra el azu_
car y luego se incorpora
todo y cuando esté mez_
clado se frota la masa;

se corta un poco grueso

y se manda al horno

no muy caliente, y se co_
me recordando de Herme _
linda v. de Araujo




