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Galletas Alemanas

A 3 libras de arina floreada fina
se le hechan 8 honzas de mantequilla o en su
defecto manteca, 16 huevos batidos con una
libra de azucar bien molida de los huevos
6 han de ser sin claras, media libra de leche,
una cucharada de agua de azar,yunao




