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de almendras bien molidas y se bate
bien hasta que se ponga blanco y en
consistencia de masa, calentando
un poquito en el fuego, de ésta ma_
sa se hacen los mazapanes y figuras
gue uno guste, manejando la masa
con polvos finos de azucar y agua
con clara de huevo batido, los masa_
panes y figuritas se haran sobre
obleas blancas y se pondra al
horno
Peditos de monja

Tomesé una botella
de agua potable hagasé hervir en
una olla con un troso competente de a
zucar y algunos pedazos de cascaras de
limon, luego que el agua haya tomado
un poco del gusto del limon se le
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incorpora con harina de trigo pasado por

un tamiz fino en la cantidad que vaste

como para que represente una masamorra
de regular espesor cuydando a remover_

la constantemente con un cucharon de palo,
y que la incorporacién se verifique paulati_
namente para evitar las induraciones que
suele hacerse en la harina, cuando ésta se
hecha en gran porcion; cuando la masa es_
té bien cocina, héchesele 8 huevo verifican_
dose la incorporacion, de modo que cada hue_
vo se mescle con la masa completamente,
en seguida preparesé una sarten con mante_
ca y pongase en ella en pequefas porciones
la masa con una cucharilla de palo y fria_

se a fuego lento, bafandolas constantemente
con la manteca derretida, y estando los bu_
fiuelos bien dorados saquesé a una fuente
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