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Galletitas muy buenas
4 tazas de harina, 2 cucharaditas de ca_
nela, 1 cucharadita de sal, %2 cucharadita
de bicarbonato, 1taza de azucar morena
1tazay % de mantequilla, 1 taza de
miel 1 cucharadita de vinagre
Mezclar harina canela bicarbonato con
la mantequilla - agregale todos los
ingredientes teniendo lo menos 2 horas
en la refrigeradora.
hacer las galletas y decorar
con fondan




