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Tortas de arros.
Toma el arros lo g°. bastare, y pon_
dras 4 cocer en agua, y despues espri_
miras sin maltratar los granos de
manera ¢°. vaian esperando la
leche hervida con dulce, y hecha_
ras alli otro arros 4 g°. cuesa mas,
entre tanto batiras huevos lo g
bastare, alli pondras almendras,
almendr pasas sin pepitas, pastillas,
canela, clavo, y agua de Azar con
bastante dulce y haras todo jun_
to un mixto y pondras al mediano
huntado primero en manteca p*.
el resguardo del fuego y p". encima
huntaras con una pluma p®. ¢¢. no
se chamusque espolvoreando con asu_
car, canela y se mete al horno, y p*.
(e reconoscas si esta ya cocida pun_
saras con tus dedos y en el sonido
repararas de manera ¢* estando como
digo todo el mediano compuesto de
adorno punsaras con almendras.
En secandose mucho en el horno




