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Viscochuelos

Una libra de asucar, una libra de almidon,

quince huevos, un anis.
Huevos molles.

A cinco libs. de asucar setenta yemas de
huevos, y sus almendras picadas, y el al_

mibar en buen punto g°. no esté muy
caliente.

Turron de Alicante.
A seis lib®. de asucar cuarenta claras
de huevos, y cuatro onsas de miel de
abejas, unas gotas de sumo de lima.

Bufielos de Mais blanco

¢ almidon.

De una lib%. de arina se hace el san_
go con anis, y un cucharon de mante_
ca en agua, 6 en leche se saca a un
librillo, y se soba muy bien con veinte
huevos




