{ALOH GLACEADO CON SAI

B

Ingredientes:

1 jamc 3 ro de 3 & 4 K.

1/2 teza de Jerez.

1 frasco de mermelada de naranja.

2 latas de pifias en rodajas.

1/2 K. de guindones grandes.

Cerezas marrasguinos § confitadas. !
Salsa de mostaza:(para 1 taza de salsaq)
1 huevo 6 2 yemas batidas.

1/2 taza de mostaza preparada.

= e T " agzicar.

. ' " yvinagre blanco.

Sal.

Preparacidn:

Se cprta el jamén en tajadas delgadas,
ata con un pabilo alrededor(para que
no pierda su forma). _
Se coloca en una asadera y bafia con el
jerez,llevdndose al horno de 300°F por
15 m',se retira y cubre con la merme-
lada y nuevamente vd al horno de 350
por 26 4.25 m' méds.Se coloca en una
fuente,se:-desata y ya frio se decora:
Con lss mitades de pifia,intercalando
con los guindones hervidos ligeramente
en agua con agidcar y canela y las ce®
rezas,.

Se acompafia de la salsa siguente:

Una vez batido el huevo 6 las yemas,
se une mon la mostagza,azdcar,vinagre

y sal.Se mueve constantémente hasta
gue termine su cocimiento de 5 4 7 m'




