~AU-VENT A LA FINANCIERE

rredientes;

rlnq.

Hamlllcte.

Sustancia de carne.

1 latita de crema de leche,
1 y pimienta.

Verduras para cocer el pollo.

Preparacidn:

Se hierve el pollo con zanahofia,apio,
poro,perejil,laurel imienta entera.
Una vesz coc1do,be de“ﬁueaa ¥y corta en
trocitos.

Se dora en manteguills le cebolla pica-
dei,se le afiade el jaménny los champig
fiones partidos.luego 2 tzs. de calde de
pollo,el ramillete y luego gue ha hervi-
do un rato se espesa con 1 tina dilui-
da(3 Ch). |

Se baten emas y a lo anteripor
Iuego la sustancia de Cdrne.el Jerez y
la crema de leche.

e une con el pollo y procede a rellenag
el vol-au-vent,que Se habrd tenido cui
dado de tenerlo caliente antes de zeite




