ARROZ CON MARISCOS
Ingredientess:

3 cucharadas de manteca.
1/4 taza de cebollas picadas.
ajies frescos molidos.
tomate chico pelado y picado.
taza de arverjitas.
pimiento morrén.
tazas de arroz.Sal y pimienta.
k4 de caldo de camarones y choro:
cucharadaes de culantro picado.
docenas de choros.
- de camarones,
" de conchitas.
" de calamares.

Preparacién:

En una olla cocinar los choros y apar-—
tar el caldo,hacer lo mismo con las
cabezas de camardn,

Derretir la manteca y freir la cebo-
lla,ajos,aji y tomate,sazonando con
sal y pimienta.Incorporar las grver-
jitas y los pimientos,dejar cocer por
5 m',

Agregar el caldo y cuando rompa el
hervor el arroz,culantro,tapar la olla
y dejar cocer a fuego lento unos 8 m'
para uniele los calamares en rodajas;
5 m'" después los camarones, conchltas

¥ choros,dejando unos 3 m' mds.

Servir enseguida.




