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cucharadas salsa
ya se tendra prepar ; ;

cado desprovisto de x y Y as y en tmp
7z0S pequefios.’
Secagrega la mita . trufa a, la
mitad de los cha i

as conchitas se limpian y colocan de 4 en .

4 en sus conchitas,se rocean con mantequi-
lla y espolvorean con parmeSano,llevéndose
unos minutos pars dorar.Si se trata de cho-
ros,Se cuecen en poca agua.

Se moldea el arroz en un molde de corona,s
desmolda en una fuentégla cavidad se llena

i con la preparacién del pescade,y adorna
y cuela. con las colita camarones,c pigfiones,
se dora l:cebol déscos de tru y alrededor del anillo de
2 los g arroz se vierte la a ntua y al borde
con el as conchitas
mén.y perejil crespo.




