ARROZ "ALOHA",

‘ Ingredientes:

T K. de arroz.

25 cabecitas de cebollitas chinas(solo lo blancol
4 de K. de tocino ahumado,

4 pastllas de caldo de polle.

a 3 pimientos morrones(lata)

00 gr. de pasas.

cucharadita de paprika,

cucharadas de mantequilla,

Sal y pimienta.

L lata de petit poima
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Preparacion:

Se pican finamente las cebollitas,lo mismo gue el
Tocino.
En la manteqmilla se frie el tocine luego las cebo-

llitas y ya alaciadas se echa el arro= (lavade y seco)
Ensegutia se agregaran los pimientos en trocitos, la
paprika,las pasas y el caldo caliente.Se tapa bien la
olla,pefinandc a fuego lento por unos I7 m,,luego

se destapa la olla y mezcla cmidadosamente el con—
tenido de la lata de petit peois.

Se sirve enseguida.




