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C~ollu o... \6-.U'uvt"-. C.,01'\ r~co..ncU - Ce.1oll.s.r "--ljrJt; 
Cebollitas glaseadas . - Coc.l<' Q.; \ ~ - u IYla..r l'IC.l 

Coctail de Langosta .. a la !}raciela••• 

Cocktail de langostas "antillano" . 

Conchitas 

Conchitas 

Con.~jo "~ 
eorona de 

"'a la Parisien•• . Cav><l,, t1., J,. ~~sea.do Al5..,..:. 
e J " k 6 pescado "'a la reina". • '='· "''"l~,:'.:i.1c.•• 

la Cazadora11•.Co-rne.fs &e. j<Uh¼:ia.n 
1 

, 
, , :J>uc.t,2:mb<?. y,. •1 l_c,c.o l UI 

aspic rojo con estrellas, 

Corona de camarones . - Co,o "°' de. cliGJ1c..-hº '<Jle..nl 

Corvina ••a la Bretona" . 

Coevina ••a.1 court bouill6n 11 • 

Corvina "a la Chatelaine'"'• 
c_orvina "a la Normande"'• 

aorvina "a la Parisien"·• 
Corvina ~a la Thermidor'"'• 

Corvina "a lo valiente••. 
Corvina con salsa de camarones . - G,rv, r.,/e..n 
Corvina fria para Navidad . 
Corvina 6 lengu,ado en salsa de mariscos. 

<O llo..<i.._ •• c:,,__e,.,c..,_ 11 " Cforvina lenguado rel.leno "a la Normande"· 

Corvina en aspic "a la N-orvegienne"·• 

Corvina mornay II en cro)lte:••-sauce nantua. 

Corvina en salsa rosada. 

Costilla de chancho con salsa.-G:.~ lli · 

Crema "reina". C-'--fS a1 foi-yY\1~c- c,..._'e.r -
Crepes re.llenos de camarones.~T~e.,."1";1kn°,<:f:-w-~•-
oh b . d 1 . -'Y'~ ¿5 !::, PfUW~ anc Q) agri- u ce. <-eiE ~ 'l'- \ 

Ohampigñones "a la campesina"·• Ch"-Mt ~ t..._ "'ºd ... 
Champigñones al vino. ck. ¡J,,. ... . 

.+ dk c....\;Jv,, - ~uÍLl\C.. 1-o)U-....:,,i IVI:.- ~Ge ~Pe,1-

Sf:\L.<:.-4 H..ol!.NA'{- c.!.C-P1:S NCRMAIJJ)'f.(cl.vlc:J 

CEBOLLAS ALA CREMA CON P.Er:ANAS (acompañamiento) 

. I N::REDIENI'ES, 
I sarta de cebollas hervidas en agua por IO ro , 
Salsa Velouté ·3 cucharadas de harina. 
2 I /2 cucharadas de mantequil l a . 

1 I/2 taza del caldo de las cebollas con I/2 de ca l do . 
I/2 taza de crema de leche . 
2 cucharadas de Jerez ó vino blanco . 
Sal y pimienta . 
I y I/2 taza de leche . 

ffiEPARAC ION: 
Derretir la mantequilla e incorporarl e la harina lurgo 
los l j quidos y cocimar por I m. Agrega.rle l a crema, el Jerez 
y las cebo l las , espolvoea.r con pecanas picadas . 
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