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Putifarras

Se toma una libra de carne de chan_
cho, i otra de la gardura estas se ha_
cen picar mui bien, luego se le echan
20 ajies amarillos sin pepitas seco
mui bien molido, se le echa vinagre
hasta q. sobre salga 4 la carne, i esto
se tiene p'. 3 dias, a esto se le echa
un poco de semilla de inojo, i sino
hai se le echa las hojas mui bien pi_
cadas i luego se rellena en tripas te
vorrego.

Composicion de licores
Unas 10 botellas de aguardiente fuerie
se acha en una sopera, & esto se acha
30 posillos de almivar mui hien clari_
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ficado i de punto suvido, hasta ¢. esto
se haya mezclada mui bien, se hard mo_
ler un poco de azucar i se pondra en
un pasillo, i ahi se echaran unas 30
6 40 gotas de esencia de limon, i se
farmara una masita mui bien sabada
can una cuchara, se echara al licor
con almivar, luego se lendra remojan_
do un poguito de azafran de casiilla,
i se le dara con esto el calar q. sea de
mu liman. El de rosa se dard con un pa_
quito de airampa. El de pepermin con
un paco de agua fuerte. El de canela
con ella misma. El de almendra amarga
con un poco de sandalo rojo.

Estacion de mangos de franela.
Se rerroja papel se"senado en vinagre
el mejor, este se muele mucho sin mas_




