(72)
L’B r//g /4’ /'f d P /'n)f Z //&' ¥ Z: ‘f 7z / "2,
/ .
vy P Fi20C -’4(44’, .-1.-2'/ / ENnd L /u’/

Loz w* Vo / 2, L0 /// .:/.rf Piurd ?// '%';a':w/'/
r"(‘/(:-”’:'/; / 4/?6/ . -»’,;.94; .// 7 /)¢f Zrta :
/ V' rie /‘z?/xf/"'// L J(’/’/ /// ) )

/%; tbr B 1’:«/,///1/@/// 17 //”/l/}ﬂ} oy ol

A1ls fo7 Lorzpce / ;/4 arhe /', ”“*/7 L ﬁ/
/9 zf/’/‘-/,r.*//,- L Ao dake / A / P /, :
G R foi21O //rfjr", ‘//ﬂ/zzr! // Ze /’/((!)’f
./-’ /,""-,,-__.- Y P s et 4 / A / Lcosos, é’
Vo o fon— Bt fondlins corre Aok CoCIr 2 /)/b
4//‘} ab / /,_/ ’/’ V5o 9 ln oty e’ Siwrredi

C( ,(.r//ﬂ 774, //)’/2 / / /{p/ﬁ

“/ //"/ ?"”)’”/ f"’”” x’?/«'}”/ i 4//’«! ;/

)

; . P '
p‘r'é-”(f"f’f A7 f/"/// P f// /, i n A/ 220 73&4
f 47 - /
//// /,/e 2L Al Lot / 247 /f) 2
4 )
.;?4{, Frriovrd Y 7{ %,j Vs o) /4- 5 .//,"f"/

.',&.-:}‘_'a /' _/.’/ (/,4' % & l_ﬁ/_’./cé.'-f/?
< /

(12)

3 lib® se pone media libra de almen_
dras mui molidas, las yemas se vate
como p. chipos, con 4 © mas de camotes
cosidos i molidas, i cuando el almivar estd
ya como caramelo, se le echa esta masa
batida de los 3 campuestas, meneanda, i cu_
ando se conoce ¢. ya estd en punto, se ba_
ja el perol; i se vate hasta q. se pan_
ga camo el lurran, hlanca, si se quiere
se pone en moldes i se hacen queseos, 6
se ¢orla estendido como la cocada, advir_
lienda . se le echa palvos de canela.

La mistura de Sta Rasa
Es solo camole cruda rallado, g. se echa al
almivar sin punlo, asi ¢. lo haya tomado
se le echa se le echa almendras mali_
das, huevos vatidos, canela, un paco de

vino i el olor ¢. se guiera, i despues q.
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estan en platos, se adorna con figuritas
de masa de cubitos con dulces de li_
monsitas i huevos elados: cuando se quiera
se puede hacer de este dulce, el otra si
se irabajaen el p". q. todo estd en el
batido. La turronada

de Moquegua
Se tama 2 4 3 libras de buena
miel, si es espesa se le agrega agua
lanieanda, | en Una pailita proporciona_
da se pone al fuego, p. q. dé un par
de hervores, si es pura se tendra de ante
mana viscocho de huen pan molido, i se
echard & praporcian de la miel: ast
hirvienda tambien se le pondrd una libre,
de almendras peladas, i cortadas, cocas, nue_
ces, i si quieren mani, con todo desme_

nuzado se mescla poniendaole canela en




