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Torta de Dama
Se pone en una tasa 40 yemas de
huevas i se vale mui bien, con 9 Llib°.
de azucar en polva, en este eslado se
mescla con dos cajas | media de visco_
chuelos de los de dmedio pliego, en pol_
vo media lib®. de almendra molida, media Lib™.
de mantequilla lavado: se advierte q. la
almendra se muele can parte de las ¢ lib~
de azucar sin ninguna agua, juniando
con un poco de agta se ™2 ¢ mediano se
pone al horno.

Tamal en mediano
A 13 claras de huevaos hien vatidas, se le
mezcla 2 lib®. de harina fina de mais hlan_
co una lib®. de azucar en polvo, 1 lib®.
14 anzas de manleca, una onza de al_
midon de trigo i atra de papas, medio
posilla de agua tivia, dos posillos de
aquardienie fuerte, advirtiendo q. ésle se
pone cuando la masa esta hien sobada;




