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caramelo se le echa la

leche esto debe hervir 3 horas

en bafio maria y por enci_

ma se le pone una lata con
brazas una vez cuajado se
deja enfriar hasta el dia si_
guiente que se vacia del

molde.

Galletas Espumosas
Harina 1lbylonza
Azucar en polvo 7 onzas
Mantequilla 3 onzas
Huevos 4

Royal 3 cucharaditas
Se baten los huevos como para
Bizcochuelo se agrega el azucar

se amaza la harina en la
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mantequilla y el Royal se
mescla todo se amaza bien

se extiende la maza se

corta con molde se unta hue_
vo vatido por encima y se me_
te la horno.




