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Torta nata.

30 yemas de huevos
se baten con una li_
bra de azucar;y es_
tando bien espeso se
le pone una libra de
nata, con este se soba,
se unta la fuente con
un poco de manteca, se
pone al horno, y ensima
se le pone canelay na_
ranja molida -




