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Torta marmol
8 huebos
1 libra harina
2 cucharaditas royal
12 onsas azucar
4 onsas chocolate
1 tasa de leche
¥ libra mantequilla

Torta espumosa
Media tasa mantequilla

Dos terceras partes una tasa leche
Dos tasas harina
Una pisca de sal
Una tasa Azucar
Una cucharita bainilla
Tres cucharitas Royal
y tres claras de huebo
Ablandar el azucar
con la mantequilla




