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Torta de cocos

Cantidades:
Harina de trigo 6 on
zas i1/2 , cocos molido
2 onzas; mantequilla
4 onzas, azucar 5 onzas
i%; 2 huevos bien va_
tidos, royal una cucha_
radita, leche lo necesa
rio como para que la
masa esté bien suel
ta.
Modo de hacer:

Se vate la man_
tequilla con el azu_
car bien molida i en
seguida se le pone
todos los demas ingre_

dientes se le puede




