IIOOTIRAO, T LA R
/

A

¥

TeTA (204U p me Li/d
7 IR, e S 7

Pure /1720 ./,"/,',/

Ve 4

: 7 S/, b

ol (ar7e opreiif]
!

lb: Ve Jdadic7e ¢ | P 3
Llodis ke VL Eh
MN\(,\Q,U\L\O\\M, 0 YL Al S\ AAT\RAL

\‘\ / . SR T, b o Leidl 4]

b pranlra gl

wal oA 85 S fpzrzf
/ 7 8l

(drz 02,

dos cucharaditas de carbonato de potasa;

todo esto bien sobado é incorporado, se estiende

con bolillos sobre una mesa hasta que este
del grosor de un peso la masa, despues
se corta con los moldecitos que uno guste.
Previniendo que se pone al horno despues
de salido el pan.
Ponderaciones & fruta de Sarten

Se baten 10 huevos, 6 de estos ye_
mas y claras y solo de 4 las yemas
cuando este esté batido se le incarpora con
un puhado de flor de harina, una cucha_
radita de canela bien molida y llena,
medio posillo de leche, a todo esto bien
batido é incorporado, se soba el molde de
manera de manera que no se cubra ente_
ramente, y dicho molde se pasa inme_
diatamente al sarten con bastante man_
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teca hirviendo, se forman las flores de sarten
segun el molde, y se pasa inmediatamente
a una fuente a donde se le espolvorea con
azucar bien molida; Se advierte que la
manteca caliente debe cubrir el molde y
que se debe servir en el acto a la mesa
y si se quiere se pone esto mismo en almibar
caliente en lugar del azucar molida.
Torta Mora
Las cantidades
Mantequilla 1libra
Azucar 1 libra
Arina de trigo 1 libra
Huevos 12
Aguardiente ¢ cofiac 1copa
Preparacién
La mantequilla disuelta se bate mucho con
el azucar bien molida, y se agrega despues poco a




