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se buelbe a hacer to_
mar punto y se ha_
cen las yemas y es_
to se bafa.

Masapan en Al
mibar.

Libra y % de azucar

se hace almibar se

le hecha 1libra de al_
mendras bien molida
un poco de sumo de li_
modn se hace tomar pun_
to se sacay se hace
tomar punto y se le e_
cha 2 claras bien ba_
tidas y se hace el ma_
sapan en obleas.




