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vo bien batidos y sacan_
do el perol que ya esté en
punto subido, en el sue_
lo se incorporan los hue_
vos y se deja tomar pun_
to y despues a los moldes
en asucar sernida.

Yemitas.
A libray % de asucar se
hace almibar con bas_
tante acido de limon
a esto se le pone cocos ras_
pados molidos casca_
ra de naranja en pol_
vo, en punto alto se ba_
ja al suelo y se le echa
16 yemas sin batir se




