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Receta

para hojas de alfajor.
54 huevos, de estos se
pone siete enteros, una
tasa de vino mesclado
entre aspero y dulce, un
poco de sal, siete casca_
rones de manteca, harina
de trigo al tanteo; esto
se pone en hojas de lata
al horno -

Queso de Flandes.
Se toman seis libras de
azucar estas se mesclan muy
bien; luego se pelan dos
libras de almendras, y estas
se revuelven en la azucar




{

IS W > Poto Seerato At
V7 /" i /
PV AL oA e 4,7 /I»&) 2, %’t’—f’/"

71/(-(/ Ze+ /1/4; A A r/»»vf/i//ﬂﬂ. 1//A. -74147
Z

HAreave, P (/{‘/4&! £y 2t
Jroralo|y Fisrim ot octic
ppvaidies e skl s ]
/117‘/’? e S ente y 2% & el Al
/w};u/ Creaarcritfa Eonal A
Z/uzfr/ a/yi/;}/ /z//fz'e/n_, /a//baﬁov
Irneolca Ornga. de canela., 12¢
%lﬁ/b Ao rafas, 2o Zel
7/,4f;1,e/ el 7¢O /1 Ze /(/ /464

Posrrlnr /z,u it altfo, /d/a -/w <

Aer Yr-rrrar - Af/ 7-1 e P77 ] /’fk‘

Zacar el /'ze,fou(’, 7 e /, e ctoran

Clpr 22 (CHAAART 72 A f/;vw Yy CVr -
s / /
/;7; 2ACART | >t ///1( £>— /{fﬂ‘ e dflcz,
24 i
/ V4
Zt /C{,c,(.,,-, /1)‘/ 71,«1 o A 2o % /r—(,(,/
/)l{"/ﬁ////

molida y todo junto se
muele muy bien, hasta

que se haga una pasta muy
suave, esta se echa en un
perol y poniendole ocho
posillos de leche se deslie
perfectamente; luego se le
pone cuarenta yemas de
huevos muy bien batidos.
media onsa de canela, un
plato de natas; esto se
pone al fuego y se le hace
tomar punto alto, para po_
der formar los quesos; p*-
sacar el perol se le echa
una cuarta de clavo y con
azucar muy bien floreada
de hacen los quesos en sus
moldes -




