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Bizcocho Sra Constanza
4 huevos 2 tasas de azucar 2 tazas
de harina 8 cucharaditas de agua
hirviendo 2 cucharaditas de royal el
buquett rallado de 2 limones el jugo
de un limén
Se le baten las yemas y se le va
hechando cucharada por cucharada
el agua que debe estar hirviendo des_
pues el azucar, cuando este bien bati_
do, se le hecha la harina que
esta cernida, con el royal y en una
budinera engrasada; ala que se le
pone harina; se pone al horno antes
se baten las claras a punto de nieve
y se incorpora.

Can Aleman

mantequilla 250 gramos 4 huevos

harina 250 gramos 150 nueces 150 pasas

1 copa de pisco 1 cucharadita de royal
250 gramos de azucar en polvo.




