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Torta de Naranja
250 gramos de mantequilla, 250 gramos
de azucar molida, 1taza de jugo de naran_
ja, 450 gramos de harina, ralladadura de
1 naranja 6 huevos, 4 cucharaditas de
polvo Davis.
Preparacion. - Se pone en un tazén de man_
tequilla, agreguese el azucar, batase bien
agréguese las yemas 1 por 1 batiendolas
bien agreguese el juego de naranja, interca_
lado con la harina y por ultimo las claras
y el polvo pdngase en molde engrasado al

honro regular.

Torta Emperatriz Josefina
7 huevos 200 gramos de azucar, 130 gra
mos de harina, 70 gramos de chuiio
y 50 gramos de mantequilla una cucha_
radita de esencia de vainilla una cu
charada de polvo Davis.
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Preparacion. - Batir en un tazon los hue_
vos con el azucar poniendo esto sobre el
agua caliente agregarle la harina mes_
clada, con el chuio y el polvo Davis, se
le pone la esencia de vainilla y la man_
tequilla derretida en un molde engrasa_
do se pone al horno de temperatura mo_
derada, dos arriba y 2 abajo.

Torta de cocos Carmen

Cantidades. - Harina de trigo 6 onzas

y %: coco molido 2 onzas, azucar

5 onzas %, 2 huevos bien batidos, royal
una cucharadita, leche lo necesario co_
mo, para que la masa, este bien suel_
ta.

Modo de hacer. - Se bate la mantequi_
lla con el azucar bien molida y en
seguida se le pone todos los demas in_
gredientes, se le puede anadir si

se desea 1 onza % de guindas




