‘J—ﬁ /Q/g’ﬁbctwyéa—,?,(
bl 4t
Ao ed /M’VL AL

W 4 AL AL
d M/.LC@

MT‘.M "t ,

ﬁo/wwt el grerele ok ﬁw

Ul fMep Pivaernie, AL
AN A,M/VVL{;QW\,, éu(,(,vwa 2 »Ca
«;7/442 Olectrec i L

Merce aéprelk /c(

o b fjf
Mw 5 :j,a /[*M/wau
1

Torta de 1°comunidn

625 gramos de mantequilla.

“ “ “ azucar molida
700 grms de harina, 250 de
almendras, 2 cucharadas de
vainilla 3 de aguardiente
3 huevos 7 cucharaditas de
royal.

Se ablanda el azucar con la
mantequilla se sierne el
harina con el Royal, se
tuestas y muelen las almen_
dras se baten los huevos por
separado luego se une todo;
se le pone el pisco y se pone
en dos moldes engrasados sean
redondos o cuadrados para
poner el grande al fondo y

el chico encima se rellena
con mermelada de Damasco
y se decora con el bafio que
se hace igual el turron en
punto muy alto y se bate
mucho para que sea brillan
te.

Baiio. - 10 claras 1 kilo de azucar
1limén de agua que tape el
azucar se decora con

dulces plateados y figuras
que hay en taoumina.




