pifiones y se deja cocinar unos minutos
mas .- se baten las yemas . con un poco
de salsa de la gallina - se mezcla todo y
se sirve muy caliente .. con peteporas _
Salsa marfil - 3 cucharadas de harina. 6 de
mantequilla - 4 tazas de caldo - 1taza de crema
‘ 3 yemas, sal, pimienta
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Glega  Aa 20000 et Len dlisge, grega la mantequilla y la crema
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Flan de Chirimoya - 2 tazas de leche - % azucar

6 cucharadas de para el caramelo - 6 yemas, 4 claras - %
kilo de pulpa de chirimoya - se echa la leche con

el azucar - se baten junto los huevos se mezclan todo

: al horno en molde acaramelado - bafio maria
L frobet Cit APl it ol . D R




