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Crema de chocolate.

El chocolate raspado con los huevos se ba_

te junto con la leche se le hecha estan_
do la asucar bien molida. Para un me
diano entran quince huevos, y dos libs.
de asucar.

Leche asada en mediano
Se hecha en un mediano las yemas
batidas de veinte y cuatro huevos en
la leche junto con una lib2. y media
de asucar, un poco de canela tapado
con otro mediano se pone, y despues
se pohe encima una olla hirviendo
y unas brasas encima.

Crema de leche.

Se hecha en una olla una lib®. y media
de asucar, dos onsas de arina de tri_
go un poco de canela, y todo esto ba_
tido con diez y seis huevos, un adame
de canela molida se pone en la can_
dela meneandola de continuo p®. g° no
se corte hasta g°. se espese de p". si
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despues ¢°. esté ya cuaja se hecha en
un mediano 4 g°. se enfrié un poco
despues hecha esta diligencia se mue_
le un poquito de asucar se espolvorea
p". encima, con fierro caliente se que
ma.

Modo de hacer costras.
Dos libs. y media de asucar, cuarenta
huevos claras y yemas, dos ". y me_
dio de masa, un real de aguardien_
te, un plato de concho y una cucha
ra de manteca grande.

Torta de Damas
Se hacen con almendras, leche, y am_
car empalagosa todo se hacen nati_
llas, 4 esto se le estruja una caja de
viscochuelo bien estrujada, media
libra de mantequilla, cuatro onsas

de almendras molidas, un poco de cane_

la y clavo todo esto se hecha al me_
diano huntado con mantequilla, mas
se le mesclan seis yemas de huevos,




