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sobado en las manos no mas se for_
man unos pansillos, y despues se po_
nen en papelitos espolvoreando con
arina p2. ¢°. no se peguen, y se me
te al horno poniendo encima de los
panesitos Ajonjuli, y despues estan_
do cocidos se saque y encima rocie
con almibar p2. platos doraditos con
panes de oro.

Tamal con dulce
Se hace de mais blanco pelado
se muele bien, despues se pasa
en sedaro lo g°. bastare, y alli pon_
dras la sal, quince huevos, una
libra de asucar, un poco de vino,
anis pastillas de boca, canela, agua
de azar, y manteca con gran
medida, y se sobra hasta ¢°. el juicio
se pierda del sobador, y p* g reco_
nosca si esta en sason hagan prue_
ba de la masa en cocimiento ha_
ber si esta en buen termino
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las yemas sin gota de clara, y las
yemas las batiras con media libra de
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mezcado, un plato de arina de mais

L‘Q e 7}4“/4/ blanco bien servida fuera de esto se
2327, Ae. 4114/"/ ‘9
/”e’z"ﬂ& le hecha harina de castilla la mas

M/hco éw Wl“é” rica cuanto pida hasta g°. esté la

/e / /e;A, M %11/“//7/ - # masa mas seca ¢°. la masa p°. el

/ ‘@ pan, una poca de anis, una poca
/I/KA (‘11/!/74/ /’1 2w I ;7 lonade ¥ & de sal en agua tibia despues de
Zrr L /, y p [ esto se apuiara bien dicha masa

22 Iy PIrnT ey 7 /

2N
2, (ePIR DL 191 am/; L P 2E

é:/:’a/enabmfé“ ﬁé//"ﬂe’/”[&
evlo /¢7444¢m ée)z d/a wm




