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Rosquetes cocidos.
Se ponen cien huevos los cincuenta con
claras, y los otros cincuenta sin ellas, dos
tasas de aguardiente, un real de man_
teca, un poco de anis con todo lo refe_
rido se bate el huevo bien hasta g&.
esté bien espeso luego se le pone la
arina g¢. pide su masa ¢°. este algo se_
ca, y 4 fuerza de sobar se hace agua,
y se hacen rosquetas. Luego se pone
al agua hirviendo, hierven, y asi ¢ sa_
len p°. arriba se les da buelta ge. dén
otro hervor luego se sacan, y se arro_
pan bien, y al otro dia se ponen al
horno.

orquetitos cocidos con dulce
A ochenta yemas de huevos de hue
vos, una libra de asucar, una libra
de manteca, un real de vino, medio
real de aguardiente, y sé baten bien
las yemas juntamente con el asucar
una narigada de sal, seis libs. de ari_
na se soba muy bien.




