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Modo de hacer el Champan Morado
A dos cantaros de buen tamaiio
de agua se le hechara un selemin de
maiz negro. agregandole tanbien los mar_
los, un plato sopero de huifiape a medio
moler y una rama de inojo, todo ésto
hervida hasta que rehiente el maizy
haya consumado cuatro dedos de agua,
se tendra preparado una basija con las
especies siguientes pimienta de chapa
aniz claro, semilla de culantro tostado,
yguales cantidades, todo ésto reducido
a polvo formara un pufado, tanbien
se pondra 2 chancacas grandes y cas_
cara de naranja y & ésta preparacion
se le hechara el agua que estara hirvien_
do, luego se tapara muy bien esta in_
funsion hasta que se enfrie, despues
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se pondra a fermentar ésta agua en

un porongo que para el efecto tendra
ya en vaso de borra de chicha y se
dejara fermentar cuatro dias, despues
de los cuales se endulzara al paladar,
agragandole canela y si se quiere sumo
de pifia, en seguida se enbotellara
tapando bien las bocas de estos a imi_
tacion de las de vino o champan y

a los 20 dias o un mes sera éste el
mas esquisito y superior chanpan japé
Rosquetes de Acora.

Para 100 yemas de huevos se po_

ne una libra y media de azucar, se
bate muy bien hasta que este espeso
el batido, luego se pone dos litros de
harina de trigo de primera clase, se
mide 10 medidas de manteca derretida




