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Ingredientes: 1 pave - 300 grs. de mantequilla, 1 copla de shara-
das harina - 2 tarros cerezas - sal y pimienta - 1 limdn (el ju-

i iy
a anterior mds o menos de 2 § 3 tazas se re £0) | = 8l
caliente por lo menos 2 horas. S5e le : ie 2 hara : ; - 3 i 5
buen aceite, sal, pimienta, nuez moscada al = Preparacidn: La vispera sc¢ prepara -\..] pavo, untandolo con d:‘fl’ pimienta Y Ju-
go de limd 4]l dfa siguiente se rellena con 2 manzanas y 2 ce-

bollas partidas e¢n cuatro, se cose la ebertura del pavo y se w
ta con mantequill Se acomoda en una asadera y se pone al hor-

no fuerte para dorarlo; pasada una hora se beja la temperatura
bafiando el pavo con ¢l caldo que se preperd$ con los despojos del

ave, Se cuela el jugo gue soltd el ave y se une con el liquido

de las cerezas y la harina se le agrege ¢l Jerez, ajf-no-moto y

las cerezas fritas en mantequilla, dejando hervir unos minutos.

cucharadas de SN0 .
un relleno de carne molida, 1 cebolla bien picada, 5—
{ picado en tiritas, orégano, 1 cubito de
= 11 al 2 cucharadas de pasas remeojadas,
durng cortados.
rezn de la cebolla, ajos y aji en un poco de aceite,
carne molida con un poco de agua, las pasas; dejar her
cooine la carn lejar secar el jugo que soltd, el
i al dltimo los huevos duros

:idn que se
vay AS y [ PSTTLL.0
nuez moscada, sal PAVO ASAL L BSTILO 4

r bien sabroso; sin . ,
o de arroz. Lle Ingredientes: 1 pavo tiernc y gordo de 5 a 7 kilos - 2295 grs., de tocino ahuma-
cortado =n lonjaes - 1 botella de cerveza blenca - sal - pi-
jugo de 1 limén - 3 manzanas - & cebecllas - un poco de

pre pimienta y Jjugo
Ingredientes: 1 kilo de carne cocida de pars hacer caldo, J sobrantes Sn, se introduce en las al 3 la as y cebollas
£ i ‘ ] i y i de ajo cortadas en 4. Se cose y encima se omoda las lonjas de toci
o grande cubriendo todo el pavo, luege se & e v una asadera
s 1 hoja ntroduce al horno de 400 grados 35 minutos. Luego le
ario. 5 botella de curvesza, se la temperatura del horno a
cocinar, bafidndolo cada 10 minutos con €l juge en
kilo de peso del ave s

Preparacidn : Ua tar =] aceite v hacer u ereso con la ecebnll ajo, i minut de horn 148 © os Jna vesz cocinado se deja

la negra. 3e

uel e,
arina

calienbc sobre la carne.

s de mantequi
pa al gusto, Ingredientes: 1 pav 2 6 & kilos T 1¢ le carne de ternera
U \ o sin g pierna o lomo) - 1UUL grs.
molde sin corteza -
lag cebollas i (
i 5 ceboll - opia de Cognac - 1
(que no « inra lueg agre as p leche, sazonador, -1 a slivs /s
ienta C o otle I £ | hervir, se m : PATa que no se
1 iene rest 0Me : rlo con perejil

clave - 1;3 de cu-

) ) Preparacidn:
ponerle un poco de acei-

los ingredi S,
el pavo, cuidandoc no ponerle k
no reviente., Se cose las abert:




