aceite v mantequilla

de champigqnons -

11

CUc lng de

ha
la, se dora el asa 1espués de sazonarlo con

pimienta y Una vez T e retira un poco de la grasa,

1 POCOs 2
1L que la carne esté suave., Termi-
wgregarle un po
cortario fino; la

cebolla finar
cuchnara i€ a

cubrir cc T C L la paj a
cubana 0 Una vez y

rodea con frutas

Preparacién: Cortar el ja L : _ B
ae ]_g'\l 2 s plor lueqgo : 1 U ' iera de =] LI O, (€ . LlERE de u L

Ina gl dos v hornearlo en 450 ar 10 2 15 mi parmesano - 5 huevos - 1 cocharada de intequilla - 52

nuea Imosc

. Is 3 1 alsa BElanca ¢ U 1008 e Nar < Cuchar
oeh Bhed z = . bito de s
nose muele en la li-
n poco L alsa Blanca, 1
mas bien batids 8% INosca ta v sal (te
cuidado con la 1),
muy suavemente, n 1
quillado, poner al horno o bafo-maria
dejar enfriar, luego voltearla sobre:
caiga, recoger el La

, de aglicar rubia,
50 grs, de:
hace de cubil:
fdones, 2 yer
mermelada de albaricoques, melocotones, naranja y pifias. -
' Preparar

con 1 cuct




